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Servis'CEuf...
un spécialiste au service
des ovoproduits

Alliant exigence et savoir-faire, la Ferme du Pré s’est imposée —

comme une garantie de qualité. Elle propose aujourd’hui
sous la marque Servis'(Euf toute une gamme d'ovoproduits,
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avec la méme envie : faire partager le plaisir des ceufs.

ux confins du Vexin el du pays de Bray, cest
& Bérifontaine (Oise) que 1a Ferme duo Pré
installe son premier poulailler. enm 1977
Originaire de ce ferroir, la famille Domet
déploie d"zbord son savoir-faire dans kn prodoction d' eufs
coquille. D 1a silection des poussins & I3 Inaison des
ceufs. cotle entreprise familiale
opte pour une maftrise fotbe du U

e sinsi L reconnue par

d'une  qualité &l la nouvelle i

des eufs
d'une fraicheur incomparables.

Perfectionniste, la Ferme du Pré fit mpidement la part bella
i I'meomatization, afin de réduire sy maximum les risques:
fiés & In mamsention de cette matiére premidére si fagile.
Anjourdhui, 1a société posséde ime ferme d'Elevage, dem
fermes de ponte et emploie 100 personnes. Elle continue &
produire d'excellents cufs. plébiscids dans toute la
France, mais elle a choisi de se diversifier.

Incontowrnable dans um grand nembre de .
recetles, T'ouf reste fragile 4 manipuler, 3
difficile & stocker, délicat 4 casser Yoild
poargueci, 8 cOf des aufs frais, b Ferme du Pré

cremes patissidres, des mousses, des meringues, des lles
Nottamtes .. En incorporant des jaumes exquis 2t bien colorés
ou en battant des blancs fermes ef riches en proténes.
Ef ceci en toute sécuritd poizque ln pasieunisation & hawute
fempérature et le conditionnement mseplique assurent
A la fois qualitd alimentaire ol sécurité sanitaire

Tous ces produits sont conditionnss sous différentes tailles
d'emballage, pour misux répondre aux besoins de chacun.
115 soml issus d"&evages contrilés par la “maison™... qui
ne lzisse rien passer. De 1"alimentation des pondeneses 4 la
fexiure des jaumes ow des blancs, |a production est sous haute
survedllance et les eufs soni chaque jour pessés @ crble
dans le lsborainire de I"enireprise. Un condrile

scrupuleux qui intervient & tous les niveaw -
bactiniodogique, organclepligue, phyzique.

Les snimanx sont, eux sissi, suivis vec

la plus scrupulense des atientions.

; Résultal : I'ensemble de ln gamme g‘f{‘: oy X
mmlﬂma:qae&rrhm&ﬁmuﬁ | Servis'Eaf répond fai — ﬂ«: - “
liguides, des eufs durs écabés (de poule et N i el i E's
S i) s adoe riog chin e At Elle a obtenu, en mars 2006, ka nouvelle e
d‘ahmttsuppmmhhgrmdafnmﬂedm. noma 1FS, commune 3 la grande distribution et aux "
ovoproduits. Dhers ou pochés, les mofz sont parfaitement ¥

adnptés sux exigences de |a sandwicherie at de 1a salnderie. Bt
avec les enfs liquides, les ennuis disparsizsent ! Conditionnés
en “bag in box" ou en Télm Brik parfaitoment dtanches, ids
somi prdts & 1"emploi. Qu'il 5" agisse d"weufs entiers, de jaunes
oun de blencs, Mencombrement est minimal, le versament
mpida el précis, et le risgue de casse andanti .. Si T'ovoprodiil
est Iovenir de I'ouf, Servis"(Euf préipare i ses clients
des lendemains qui chanient ! Les professionnels de la
restauration apprécient déji ln facilitd d'ufilization et ke
pain de temps réalisd. On peul désormais réussir une
omelatto sans cassar dos oeofs | Mpgs noeei doe mviches Aoz
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miétiers de |2 restauration.

UETIT Innovant

L'ensemble de la tracabilité est géré par informatigue,
l'étiquatage des produits comporte |a référence of le lot
de fabrication, un Gencod EAN 128 permeitant de
récupdrér ces informations ef une vignette auto adhésive
repositionnable poar erchivage de I'utilisstewr Final.

11 fallait y pensar !
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LE PLAISIR DES OEUFS
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Nous contacter :

Tel - +33 (002 32 27 47 67
wavw. fermedupre._fr

commercial@fermedupre.fr



