LES (EUFS LIQUIDES Qeuf

| Rappel du marché

Les ceufs liquides répondent a I'attente des professionnels de
la restauration commerciale et collective, des cuisines centrales,
laboratoires boulangeries-patisseries ainsi que des industries

agro-alimentaires (pates, plats cuisinés, viennoiseries,...).

| Définition du produit

Les ceufs liquides Servis'@Euf sont issus d'élevages controlés
par la Ferme du Pré.

Ces ceufs sont sélectionnés afin de satisfaire aux spécificités
attendues de chaque produit. lls apportent aux professionnels :
gain de temps, disponibilité, qualité bactériologique et
fonctionnelle.

La Ferme du Pré, par son process de pasteurisation et de
conditionnement aseptique, peut garantir une longue

conservation de son produit (DLC : 35 jours).

I Spécifications
Elevages francais adhérants a la charte sanitaire
Ramassage des ceufs 6 jours /7
Stockage a température controlée
Coloration du jaune entre 9 et 12 (échelle DSM)
Cassage, pasteurisation et refroidissement
Conditionnement aseptique
Emballage perdu correspondant aux normes alimentaires
Tragabilité informatique EAN128
Etiquette détachable pour suivi client
Auto-controle quotidien en laboratoire des produits finis

Respect des normes bactériologiques des ovoproduits
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Bag in Box de 15 kgs

Chariot de 400 kgs - 20 poches de 20 kgs
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LES C

TUFS LIQUIDES

Marque : Servis' GEuf - Casserie Agréée n° FR.60.211.041.CE
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(EEUF ENTIER JAUNE BLANC
m Equivalent en ceufs
coquilles calibre 53/63 g

m Composition 100% 100% 100%

m Matiere seche* =22% = 40% =>10,5%

m Lipides* 9% 23% <0,1%

B Protéines* 11% 15% 11%

m KCal/ 100g* 135 274 45

m pH* 65<pH=<75 6<pH=<68 85<pH=<95

m Flore aérobie 30°C/g < 10 000 < 10 000 < 10 000

m Entérobactéries /g <10 <10 <10

m Staphylocoques /g Absence Absence Absence

m Salmonelles /25 g Absence Absence Absence

* A titre indicatif

EMBALLAGE NATURE DLC EAN 13
Entier 3265290093188

m “Tétra Brik” 1 kg Blanc 35 jours (0 a 4°) 3265290093195
Jaune 3265290093201

m “Bag in Box” 5 kgs Entier 35 jours (0 a 4°) 3265290093058
Entier 3265290093027

H “Bag in Box" 15 kgs Blanc 35 jours (0 a 4°) 3265290093034
Jaune 3265290093041
Entier 3265290094017

B Bac Poche 20x20 kgs Blanc 35 jours (0 a 4°) 3265290094024
Jaune 3265290094031

CONDITIONNEMENT

“Tétra Brik” 1 kg

“Bag in Box" 5 kgs

“Bag in Box" 15 kgs

Poche 20 kgs - Chariot

Poche 20 kgs - Palette

Pack de 8 “Tétra Brik"

(290x150x210) (155x155x250) (230x230x345) (800x600x1370) (1200x800x1350)
Palette Palette 5 poches de 20 kgs / bac 5 poches de 20 kgs / bac
(1200x750x1200) (1200x800x1150) (1200x800x1185) 4 Bacs par chariot 8 Bacs par palette

Qté par palette
100(4x5x5)

Qté par palette

Qté par palette
45 (3x5x3)

Poids net palette : 800 kgs

Poids net palette : 700 kgs

Poids net palette : 675 kgs

FERME DU PRE

LE PLAISIR DES OEUFS

Poids net chariot: 400 kgs

Poids net palette : 800

kgs
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