Servis’

Geuf

LA POUDRE DE BLANC D'CEUF

Votre usage

La poudre de blanc d'ceuf répond aux besoins spécifiques des
professionnels (laboratoires boulangeries-patisseries, biscuiteries,
~ ? confiseries).

@ Notre produit

La poudre de blanc d'ceuf Servis'CEuf a de bonnes propriétés
foisonnantes. Elle peut étre utilisée en supplément dans des recettes
nécessitant un bon pouvoir moussant et foisonnant du blanc d’ceuf.

\ _ / Avantages Servis’(Euf

Bon pouvoir foisonnant

Emballage perdu respectant les normes alimentaires
Tracabilité informatique

Etiquette détachable pour suivi client

FERME DU PRE

LE PLAISIR DES OEUFS



Seﬂ/f LA POUDRE DE

Blanc d’ceuf

Correcteur d'acidité E 330

Agent foisonnant E 1505

Energie (kJoules)

Energie (kcal)

Matiéres grasses (g)
dont acides gras saturés (g)

Glucides (g)
dont sucres (g)

Protéines (g)

Sodium (g)

Equivalent en sel (g)

1574

Pot de 1 kg

* Date de Durabilité Minimale

36 mois

(T° optimale 15 & 20°C)
A stocker au sec

Carton de 6 pots . Poids net /
de 1kg: Palette : palette :
39x265x255cm  120x80x127.5cm 40 (8x5 étages) 240 kg

FR

sl BP 13 - 60590 Eragny-sur-Epte - TéL.:

Pot de T kg

Carton de 6 pots de 1 kg




