
Votre usage

Les œufs durs écalés répondent à l’attente des professionnels de la 
restauration (cafétérias, collectivités, cuisines centrales, fabriques 
de sandwichs et salades).

Notre produit

Les œufs durs écalés Servis’Œuf sont issus d’élevages français 
référencés. Ils apportent aux professionnels : gain de temps, 
économie d’énergie, disponibilité et qualité. C’est un produit adapté 
à la cuisine d’assemblage. Son utilisation est idéale pour les entrées, 
les salades composées, les sandwichs et les plats chauds cuisinés.

Avantages Servis’Œuf

•	�Œufs d’origine française issus d’élevages adhérant  
à la charte sanitaire

•	�Coloration du jaune entre 9 ou 12 (échelle DSM)

•	�Cuisson et écalage entre 5 et 15 jours après ponte

•	�Bel aspect, forme intacte, absence de cercle vert autour  
du jaune

•	��Emballage perdu respectant les normes alimentaires

•	��Traçabilité informatique

•	��Etiquette détachable pour suivi client

•	��Auto-contrôle quotidien en laboratoire des produits finis

•	��Respect des normes bactériologiques du paquet d’hygiène

LES ŒUFS DURS ÉCALÉS



BP 13 - 60590 Éragny-sur-Epte - Tél. : +33 (0) 2 32 27 47 67 - www.fermedupre.fr
FR

60-211-041
C.E.

	� LES ŒUFS DURS ÉCALÉS 

Seau de 75  
et de 150 œufs

Barquette de 6 œufs

Poche de 50 œufs

Carton de 24 barquettes de 6 œufs  
ou Carton de 3 poches de 50 œufs

Chariot de 3 600 œufs 

Standard
Plein air

Bio

EMBALLAGE CALIBRE* Standard Plein 
air Bio DLC

Carton de 72 Petit X 28 jours 
(0 à 4°C)

Carton de 144 Petit X 28 jours 
(0 à 4°C)

Carton de 150 Petit X X X 28 jours 
(0 à 4°C)

Seau de 75 Petit X 35 jours 
(0 à 4°C)

Seau x150 Petit X 35 jours 
(0 à 4°C)

Chariot de 3 600 Petit X 28 jours 
(0 à 4°C)

* Petit : 43 / 53 g
DLC après ouverture : 24 heures en carton, 96 heures en seau.

VALEURS NUTRITIONNELLES POUR 100 G (à titre indicatif)

Energie (kJoules) 557

Energie (kcal) 134

Matières grasses (g) 8,6
dont acides gras saturés (g) 2,9

Glucides (g) 0,5
dont sucres (g) 0,5

Protéines (g) 13,5

Sodium (g) 0,12

Equivalent en sel (g) 0,31

CONDITIONNEMENT

Carton de 72
(12 x 6)

Carton de 144
(24 x 6)

Carton de 150
(3 x 50) Seau de 75 Seau de 150 Chariot de 

3 600 (72 x 50)

Carton (cm)
30 x 30 x 11,5

Carton (cm)
30 x 30 x 22

Carton (cm)
30 x 30 x 22

Seau (cm) :
HT 18,5
Diam. 22,5

Seau (cm) :
HT 25
Diam. 27

Caissette 
(cm) :
60 x 40 x 19,5

Palette (cm) : 
120 x 80 x 125

Palette (cm) :
120 x 80 x 128

Palette (cm) :
120 x 80 x 128

Palette (cm) :
120 x 80 x 110 

Palette (cm) : 
120 x 80 x 120

Chariot (cm) : 
81 x 61 x 130

Qté / palette : 
80  

(8 x 10 étages)

Qté / palette : 
40  

(8 x 5 étages)

Qté / palette : 
40  

(8 x 5 étages)

Qté / palette : 
90  

(18 x 5 étages)

Qté / palette : 
52  

(13 x 4 étages)

Qté / chariot : 
6 poches de  

50 / caissette
12 caissettes 
par chariot

Nbre œuf / 
palette : 

5 760 (80 x 72)

Nbre œuf / 
palette : 

5 760 (40 x 144)

Nbre œuf / 
palette : 

6 000 (40 x 150)

Nbre œuf / 
palette : 

6 750 (90 x 75)

Nbre œuf / 
palette : 

7 800 (52 x 150)

Nbre œuf / 
palette : 

3 600 (12 x 300)

Poids net / 
palette : 
230 kg

Poids net / 
palette : 
230 kg

Poids net / 
palette : 
240 kg

Poids net / 
palette : 
270 kg

Poids net / 
palette : 
312 kg

Poids net / 
chariot : 
144 kg


