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LCEUF MIMOSA

Votre usage

Le mimosa répond a l'attente des professionnels de la restauration
(cafétérias, collectivités, cuisines centrales, fabriques de salades...).

Notre produit

Le mimosa Servis'Oeuf est élaboré avec des ceufs durs, produits et
controlés par la Ferme du Pré. Ils sont découpés, conditionnés et
traités thermiquement. ILapporte aux professionnels : gain de temps,
économie d’'énergie, disponibilité et qualité.

Avantages Servis'(Euf
CEufs pondus en France issus d'élevages adhérant
a la charte sanitaire
Emballage perdu respectant les normes alimentaires
Tracabilité informatique
Etiquette détachable pour suivi client
Auto-contréle hebdomadaire en laboratoire des produits finis

Respect des normes bactériologiques du paquet hygiéne
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Seﬂlf L'CEUF MIMOSA

(Eufs durs

Sel (sauf pour le 8x8 mm)

Mimosa Mimosa
8x8 mm 5x5mm
Energie (Kcal) 134 134
Energie (Kjoules) 557 557
Matiéres grasses (g) 8,62 8,62
dont acides gras saturés (g) 2,85 2,85
. Seau de 7,5 kg
Glucides (g) 0,52 0,52 [cubage de 5x5 mm ou 8x8 mm)
dont sucres (g) 0,52 0,52
Protides (g) 13,5 13,5
Sodium (g) 0,12 0,26
Equivalent en sel (g) 0,3 0,64

35 jours

A conserver entre 0 et 4°C - A consommer rapidement aprés ouverture.

Seau de 7,5 kg

Haut: 25 cm
Diam : 27 cm

Palette :
120x80x 120 cm

Qté / Palette :
52 seaux (13 x4 étages)

Poids net / palette :
390 kg
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